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" ges Schwaben®. Die hat sich auf die
Fahnen geschrieben, die vom Trollinger
behen’schte R-:gmrn aufzunuschm. Was

trocken ausgebaut sind odzr nicht?
Nein. Der wahre Grund: Wegen des

Zeiten wach, als kiimmerliche Edel-
recht hohen Restzuckergehalts miisste ,r Ein Irrwe g it ﬁ”ﬂfeﬁ- 1zwick:r aus dem Elsass besser

er ,,halbtrocken® auf das Etikett schrei-

ben. Doch das Klinge nicht nur uncool, |

es sei auch irrefilhrend, meint Beurer:
..Die Weine trinken sich trocken."

Jochen Beurer liegt mit seiner skurril
anmutenden Aussage nicht ganz falsch.
Zumindest dann, wenn man ge-
schmacklich trocken®, wie derzeit in
Mode, sehr weit auslegt, etwa als ,,nicht
eindeutig siif*. Viele deutsche Winzer
scheren sich mittlerweile wenig um die
gesetzliche Definition von trocken (ma-
ximal neun Gramm Zucker pro Liter),
sehen es inzwischen gern, wenn ihre
Rieslinge bis zu zwilf Gramm Rest-
zucker behalten. Das stiitzt schwiichere
Tropfen und betont die Frucht. Es ist
das, was lange Zeit als , dienende Siie”
bekannt war - und jetzt ein Comeback
erlebt.

Aber Beurer bietet eine auf den ers-
ten Blick plausibel klingende Begriin-
dung fiir den Trend zur Siife: ,Da wir
moglichst naturnah arbeiten, vergiiren
wir unsere Weine spontan.” Bei dieser
traditionellen Methode geben die Win-
zer dem Most keine Reinzuchthefen
bei. Weil die natiirlichen Hefen die Ver-
giirung nicht so schnell und effektiv wie
ihre selektierten Verwandten vorantrei-
ben, bleibt dann oft etwas Zucker iibrig.
AuBerdem: Bmm verldngerten Giirpro-
Zess en he Weine auch noch
einen biologischen Siureabbau durch
und werden so zusiizlich milder.

WEIN

jon eine beunruhigende Alli-
in den vergangenen Jahren
: In dem MabBe, in dem die
rgirung populiir geworden
“haben vor allem in Deutschland die
leicht siiBlichen Weine wieder an Boden
gewonnen, Ein Irrweg, den die Winzer
schon mal verlassen hatten. Nun kehren

Restsiifie Rieslinge
feiern in Deutschland

ein Comeback.

Folgen, meint Autor
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viele wie- _

der dahin
zuriick. Die " Spontanver-
girung liefet % ihnen dazu
eine politisch korrekte Be-
griindung, steht sie doch fiir

eine natiirliche, & nlu&lsch angehauchte
Form der Weinbeteitung. Aber in Wahr-
heit geht es vielen nur darum, dem
Trend zu folgen. |

.Viele Giste sagen zwar, sie migen
trockene Weine, laber in Wirklichkeit
schmecken ihnen halbtrockene besser™,
wei Jiirgen Fendt, Sommelier im Bai-
ershronner Rcslal;lrani HBareiss”, Dies
erlebten auch viele Winzer, ,und man
kann ihnen keinen Vorwurf machen,
wenn sie auf die Wiingche ihrer Kunden
reagieren”, Daheg spnchl viel fiir die

traditionelle Arky ~Bel einer
spontanen Vi schwiirml Niki
Moser bei

'\?ﬁnzer legt 'ﬂm~m§ @n‘chgegnmn&

Gewiichse u das mit der
Spontanvergiru a hin: ,Der
Most darf nur kalt sein, die
Hefen miissen werden. "

AKTUELL

GEFAHRLICHE HARMONIE

Doch dieses Wissen wird in hiesigen
Kellern offenbar nur begrenzt ange-
wandt. ,,Die Winzer®, hat Emst Biischer
vom Deutschen Weininstitut festge-
stellt, .entfernen sich vom ganz trocke-
nen Stil. Gefragt ist harmonisch-tro-
cken." Was darunter zu verstehen ist?
wLieber ein Gramm Restzucker zu viel
als eins zu wenig.” Damit lieBe sich
nicht nur international reiissieren, auch
junge Kundschaft sei so zu gewinnen,

Angesichts dieser Entwicklung wer-

den Erinnerungen an wenig glorreiche

schmeckten als deutscher Wein, weil
der einfach siiBlich war. Jahrzehntelang
haben engagierte Winzer fiir durch-
gegorene deutsche Weine gekimpft.
Lange hat es gedauvert, bis fast alle er-
kannt haben, dass trockene Gewiichse
die besseren Essensbegleiter sind -
auBer es gibt Blauschimmelkiise oder
Schokoladenkuchen.

Diese Errungenschaften sind in Ge-
fahr, wenn je nach Mode der Ausbau
variiert wird. So entsteht keine Tradi-
tion, so ist der Aufbau einer Marke un-
miglich, so wird mithsam erworbenes
Vertrauen verspielt. Und so kann es pas-
sieren, dass milder Riesling — wie in
den Bler-Jahren — nur zum Aperitif ge-
reicht wird, wihrend zum Hauptgang
ein knackiger Chablis zum Zug kommi.

Um kein Missverstindnis aufkom-
men zu lassen: Natiirlich gibt es grofie
Rieslinge, die erst im Zusammenspiel
mit Restzucker ihre Klasse offenbaren,
gibt es terroir-Weine, deren Individuali-
tit nicht an analytischen Details gemes-
sen werden darf, Aber nicht jeder kleine
Qualititswein spielt in der Oberliga.
Immerhin sind die Vermarkiungsstrate-
gen des deutschen Weins findig: Sie
mpfehlen statt herzhafter heimischer

- Speisen asiatische Gerichte als Beglei-

ter. Zur exotisch-scharfen Kiiche passen
die RestsiiBen besonders gut — darum
sind sie ja auch in Asien und in den
USA Liingst so beliebt.
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